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报告，汉语词语，公文的一种格式，是指对上级有所陈请或
汇报时所作的口头或书面的陈述。那么我们该如何写一篇较
为完美的报告呢？下面是小编给大家带来的报告的范文模板，
希望能够帮到你哟!

葡萄酒品酒报告篇一

国内葡萄酒市场的巨大潜力自然没能逃过国外品牌厂商的.目
光，他们都对这块大“蛋糕”垂涎三尺。特别是随着我国内
地关税的逐步下调，一度被高关税堵在门外的进口葡萄酒已
掀起首轮大规模进入中国市场的风暴。业内人士认为，20xx年
这种态势将更为明显，深圳等一线城市成为进口葡萄酒涌入
的第一站;很多业内人士都表示，对懂得葡萄酒的消费者而言，
一旦习惯了优质、风味独特的葡萄酒，就很难再接受低档酒，
而这也正是进口葡萄酒的信心所在。海关价格专家表示，洋
葡萄酒进口价格日见走低，已经与国产葡萄酒市场价格接近，
由于品质较好，在口感、色泽和香气上大多优于国产酒，因
而竞争力十足。进口门槛进一步降低，使洋葡萄酒性价比更
高。

二十年前，中国人对葡萄酒的概念只是停留在宴会上的长城
和张裕，需求量比不上意大利的一个城市;二十年后的今天，
即使还没有形成一个良好的葡萄酒文化和葡萄酒饮用氛围，
中国人对葡萄酒的需求却已经远远高出本土葡萄酒的产量。
由于国产品牌在种类和口味上过于单一化，进口酒在葡萄酒
市场里有着不容忽视的地位。进口葡萄酒的成倍增长足以说
明了巨大的商业机会和市场需求。

随着我国消费者生活水平不断提高，对葡萄酒文化韵味的理
解和追求逐步加深，越来越多的消费者开始消费进口葡萄酒。



从北京到天津，从浙江到广东，从南到北，从长城到长江，
各地区的葡萄酒进口量都在迅猛增长。

葡萄酒品酒报告篇二

二、葡萄酒项目产品工艺规划方案

(一)工艺设备选型

(二)工艺说明

(三)工艺流程

三、葡萄酒项目产品营销规划方案

(一)营销战略规划

(二)营销模式

在商品经济环境中,企业要根据市场情况,制定合格的销售模
式,争取扩大市场份额,稳定销售价格,提高产品竞争能力。因
此,在可行性研究报告中,要对市场营销模式进行详细研究。

1、投资者分成

2、企业自销

3、国家部分收购

4、经销人代销及代销人情况分析

(三)促销策略

……



葡萄酒品酒报告篇三

葡萄酒厂生产实习报告范文

去年去的两个实习基地到现在来说已经结束了，但是关于实
习，其实有很多的话想说，毕竟去了这么长的时间，参与了
不少的活动。

第一，心态很重要

刚进公司实习的人，很多时候都是激情有余而心智不足的，
这个我当时也是很有体会 的，第一天去的时候很凄惨，没
有人告诉你去哪儿吃饭，不知道在那坐车出去，其实随着慢
慢熟悉工作环境和工作中经常接触的人会一点一点的变好。
但是另外一点，就是在工作中和其他人的交流，有时候刚从
学校出来再加上心态挺高会经常出现一些不当的表现，这个
时候需要的就是要有一个低的心态，别说是实习生了，新员
工刚去的时候也是从基层做起，一点一点赢得信任和重用的。

第二，做好本职工作，积极很重要

刚去的时候谁都会有属于自己的那份工作，这个时候就要求
你要做好自己的本职工作，如果连小事都做不好，一个新人，
别人怎么去相信你？积极是公司比较看重的，有些时候甚至
你做不了有些事情，别人也会去花时间去教你，但前提是你
得表现出你的积极和上进来，不要只是满足于自己的那份工
作，或者只想混份实习证明。

第三，适应能力和学习能力

刚去一个新的`环境，从未接触过的东西，需要你有很强的适
应性，有时候公司招你去需要的就是你做出来的结果，刚开
始不会看重一个过程，老板不会花那么多的时间去观察你的



细节什么的，一个连结果都不会呈现的人观察细节有用吗？
一个极强的适应能力尤其重要，适应新的环境，融入进去，
产生一个即战力。学习能力也是我认为比较重要的。很多东
西有人会去告诉你，但是更多的东西是需要自己去学习去领
悟的，这个时候需要你做的就是敞开你的口袋，拼命的往里
装，然后自己转化成你自己的东西，不懂的地方一定要问，
千万不要不懂装懂或者不闻不问，如果这样，后果会很严重。

第四：注重细节，养成好的习惯。

葡萄酒品酒报告篇四

一、公司概况

1、公司简介

中信国安葡萄酒业股份有限公司隶属于中信国安集团公司，
是中国中信集团公司全资子公司，公司经营行业涉及信息产
业、高新技术、资源开发、旅游房地产、广告、文化传媒等
领域，具备可持续发展能力的大型综合性企业集团，是中信
公司在国内最大的实业子公司之一。

该公司是一家集葡萄种植、加工、贸易、科研为一体的大型
葡萄酒企业，依托新疆-独特的先天生态资源优势，大力发展
以酿酒葡萄为中心的特色产业。公司现有5家葡萄酒生产企业，
生产规模达11.5万吨，贮酒能力达15万吨，成品酒灌装能力
达8万吨，是目前亚洲最大的葡萄酒生产企业。

2、历史前沿

公司由新天国际经济技术合作公司在其所属的贸易公司、新
疆阜北农工商联合企业公司进行股份制改组的基础上， 联合



中国成套设备进出口集团总公司、新疆北中房地产开发有限
公司、新疆生产建设兵团投资中心共同发起，募集设立。

2015 年5 月4 日，公司名称由“新天国际葡萄酒业股份有限
公司”变更为“中信国安葡萄酒业股份有限公司”。

3、行业地位

在201*年中国酒类流通协会、中华品牌战略研究院共同主办
的 “华樽杯” 中国酒类品牌价值评议中，其品牌价值
为7.93亿，在葡萄酒行业居于第六位。

4、企业规模

中信国安葡萄酒业现在新疆拥有15万亩亚洲最大的酿酒葡萄
基地，分布在天山北麓和伊犁河谷及乌伊公路沿线，东起阜
康，西至伊犁霍尔果斯，与美国加利福尼亚和法国波尔多两
大世界知名产区同处于北纬44度同一纬度线上，新疆天山北
麓的酿酒葡萄种植基地位于“博格达《人与生物圈》保护
区”范围内，是以天山博格达生物圈原生态、零污染的先天
生态环境优势围绕天山天池北坡葡园、天山天池葡园和天山
北麓昌吉葡园三个小产地生态葡园建立了中国目前唯一生态
葡萄园产地，为酿造优质、生态、健康的葡萄酒提供了优质
的葡萄原料。

5、经营范围

葡萄的种植、葡萄酒的生产加工和销售，自营和代理除国家
组织统一联合经营的16种出口商品和国家实行核定公司经营
的14种进口商品以外的其他商品及技术的进出口业务；经营
来料加工和“三来一补”（来料加工、来样加工、来件装配
和补偿贸易）业务。

6、公司定位



该公司以“倡导产地生态消费，引领品质生活”为企业定位，
以尼雅产地生态葡萄酒系列、西域沙地年份葡萄酒系列和西
域烈焰葡萄蒸馏酒为主力产品，以“产地生态”为战略支撑
点，整合原料基地的资源优势，利用新疆-独有的生态产区条
件，致力于成为中国产地生态葡萄酒的倡领者。

7、企业荣誉国际获奖

中信国安葡萄酒业股份有限公司旗下产品在各类国际评酒大
赛中屡获殊荣，至今已获得十六金十三银，美誉远扬，部分
主要奖项：

8、基地生态

新疆天山北麓小产地生态葡园正位于北纬44度，与同处此纬
度的法国波尔多、美国加州一起并称为“世界三大天堂级葡
萄产区”。

日照时间长达2800小时，使得葡萄果实积累的天然糖分平均
高达210-220g/l。20℃以上的昼夜温差，干燥的气候条件，在
葡萄积累充足天然糖分的同时更让葡萄远离病虫害侵袭，避
免农药残留。

土壤类型为砾石砂壤土，大量砾石使土壤通透性好，导热性
强，排水良好，非常适合葡萄生长。ph8.0弱碱性、少氮磷、
富钾钙和矿质元素的土壤特性能够防止葡萄枝蔓过度生长，
使果实富集更多养分，积淀出佳酿丰富细腻的口感。

绿洲灌溉型农业区，典型的大陆型气候，降雨量少，湿度小，
通风良好，主要靠头屯河、玛纳斯河、霍尔果斯河等汇集了
天山的万年冰川雪水灌溉，不但保证水质纯净无污染，同时
避免了病虫害的发生和蔓延，确保了葡萄原料的纯净。

海拔450-1000米，在中国各葡萄产区中最高，高海拔地区的



紫外线强度也高，促使葡萄果皮中生成更为丰富的花青素，
给葡萄酒带来卓越的色泽和丰富的风味物质，呈现出均衡复
杂的酒体结构，极具陈年潜质，具备了高品质葡萄酒的先决
条件主栽品种有烟73、赤霞珠、霞多丽、贵人香。

二、产品系列

该公司产品系列主要有以下4种：

1、尼雅产地生态葡萄酒

1）原料来自天山天池北坡葡园、天山天池葡园和天山北麓昌
吉葡园。

2）涵盖干红葡萄酒、干白葡萄酒、桃红葡萄酒、甜白葡萄酒，
均完美展现了葡萄品种的典型香气与橡木桶香气的融合协调，
口感圆润，酒体丰满，余味绵长。

3）依据先天产地生态条件和种植标准、原料标准、酿造标准、
酿酒师、陈酿标准5大生态质量控制工序，制定了严格的生态
产品质量等级制度。分为奢藏级、珍藏级、特酿级、优酿级
四个质量等级。

2、西域·沙地典藏年份葡萄酒

1）区优秀年份——1996、1997、1999、2002、2015。

2）原料品种为赤霞珠。

3）经过18个月法国橡木桶培养和2-3年的窖藏瓶储，展现出
迷人的香气，高雅华贵，口感圆润，酒体平衡，结构感强，
醇香绵长，木香雅致。

3、西域·烈焰葡萄蒸馏酒



1）原料来自新疆天山北麓，为酿造优质白兰地的上乘品种白
玉霓（ugni blanc）葡萄，采用传统的夏朗德壶式双重蒸馏工
艺，经历12道工序，九斤葡萄酒方可酿出一斤烈焰。

2）酒体晶莹剔透，香气馥郁，层次丰满，清新的葡萄品种香
气、饱满的蒸馏焦香伴随着淡淡的香草果香，口感醇厚浓烈
而不失圆润，优雅充盈的悠长回味，健康的特性与多种饮用
方式，带给您极致的生活体验。

4、新天天池酒园葡萄酒系列

1）原料均来源于中信国安葡萄酒业位于新疆天山北麓十五万
亩酿酒葡萄基地的优质葡园：天池酒园、玛河酒园和伊犁酒
园。

2）质量等级划分为珍藏级、优选级、特选级、珍品级。

三、工艺流程

1、干红工艺

分酒(自流酒、粗滤 冷冻 细滤 稳定性试验

2、干白工艺

pt验级葡萄接收除梗破碎冷冻澄清发酵. . . . . .（见干红
工艺）

四、实习概况

1、实习时间：201*年9月5日——201*年9月19日

2、实习地点：中兴国安葡萄酒股份有限公司玛纳斯分公司



4、实习内容

9月5日，当我们到达玛纳斯酒厂时，大批生产还未开始。在
通过分厂长的生产安全讲解之后，大家的唯一感觉就是“我
们在用生命实习，而员工们就是在用生命酿造着人类的血
液”。身处酒厂，好像每一分每一秒我们都身临险境，担心
罐顶物料掉落被砸，害怕二氧化碳使人窒息，提防高压水将
人打晕，更恐惧碱液将人灼烧„„随后，我们被分为3大组，分
别为进入酒厂工作的'白班、酒厂工作的晚班以及罐装车间。
每一个班组都实行12小时工作制度，白班晚班要形成严格的
换班对接工作。每一个大组又分别由师傅具体分组指派工作。

很荣幸，我与另外3人被分到了酒泥机，跟着一位年轻的师傅
主要负责酒泥机的预涂、清洗以及正常运转，另外闲的时候
配合辅助其他人完成其他工作，如打循环、接管道、除渣、
加辅料等，总之就是哪里需要我们，我们就去“支援”哪里。

但是，直到9月8号酒泥机才正式开始运行。在9月6号到9月8
号这三天里，由于大批生产未到，我们的主要工作就是扫地、
拖地、擦栏杆，这些活看似特别没水准，特别没技术含量，
但是却考验着我们的耐心与责任心，以及对领导分配任务的
执行力与服从管理的态度。在这几天，我第一次上了罐顶，
也慢慢的熟悉了酒厂的工作环境，事实上，只要大家在细节
上多留心，酒厂的工作并不可怕，也不必因此而为自己的生
命担忧！

9月7号时开始预备酒泥机工作所需要的材料，包括硅藻土、
珍珠岩和纤维素，接好进料、出料、预涂进料、预涂出料、
冷凝水的管道，开始试运行。硅藻土、珍珠岩和纤维素需要
提前两个小时泡好，便于他们更好的溶解、相互作用。师傅
给我们大体讲解的酒泥机的工作原理和具体的操作方法。

9月8号开始正式运转。酒泥机的预涂并不是一件简单的事情，
刚开始预涂的时候，我们也会失败，白色的预涂料浆摊了一



地，辛苦的准备工作完全没有一点收获，大家不得不重新清
洗，重新预涂。经过几天的酒泥机工作，我简单总结了一下
酒泥机预涂工作的流程和成功预涂（管路连接正确的前提之
下）的几个关键点。

工作流程：

1、依次打开开关按钮、真空泵、转鼓、进料泵、出料泵；

2、用旁边的水管不停的均匀的向槽子里加水；

3、当搅拌槽内开始能看到螺旋叶片时迅速关闭预涂进料阀门，
打开进料阀门；

5、酒泥机开始过滤，每隔1个小时记录酒泥机工作时的温度
和压力。

关键点：

1、保证转鼓与槽内的液面接触，据此决定向槽内加入的水量；

3、预涂是压力要达0.8，否则不容易预涂，预涂容易脱落；

4、品尝时要把握出料的甜度，否则导致葡萄汁不纯。

我在酒泥机的工作一直持续到9月16号，第二天我转到了7000
线罐装车间。酒厂的罐装车间有两个，一个是4000线，另外
一个就是7000线。线长简单的介绍了一下7000线的情况，自
动化程度比较高，但这里的实际罐装量每天只能达到3500左
右，在这里的第一天我主要负责拨瓶工作，就是将来自传送
带的瓶子送到卡槽。第二天我的主要工作就是插纸板。

但在这里我只工作了3天，就7000线罐装车间的一个具体流程，
包括人工环节，我做了如下的简单介绍：



罐装车间上传送带的运输速度比较快，各个环节都需要人工
的快速工作，否则整个系统的运行效率就会大打折扣，所以
每个员工都全心对待。

我的工作内容到19号停止，19号晚上我启程回校。

六、实习感想

此次实习算是我们接触社会的第一步，是我们正式接手一份
工作的提前演练，非常感谢学院和厂房愿意给我们这些“一
穷二白”的待工作学生提供这么好的工作环境和工作机会。
所以，我很珍惜，全心全意的对待师傅交给的每一项任务，
遇到不懂的就多想，多问，多记。我想这应该是作为实习生
非常重要的一点。

上课时所有的理论知识，包括《葡萄酒工程学》中学到的各
种机械设备，《葡萄酒工艺学》中学到的葡萄酒酿造流程，
在学校里都是做的小容器酿造，压榨，搅拌等更多的都是人
工完成。而来到了中兴国安玛纳斯分公司酒厂，看到了巨型
的发酵管，除梗破碎机，各种管道，酒泥机，各种泵等，一
切都是大生产，自动化，那些理论知识也或多或少的与实际
情况相投。但是，更多的赋予了人类的灵活，能够通过经验
随葡萄原料状况的不同使用不同量的辅料，同时在传统工艺
的某些环节做某些不同的处理以达到生产特色风味的葡萄酒
的目的。

在葡萄酒的生产前期，亲自目睹了大生产的具体生产流程，
渐渐的体会到葡萄酒酿造真的想对待一个孩子一样，要细心
呵护，悉心培养，每个环节出现问题，都会导致其不能健康
生长。
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去年去的两个实习基地到现在来说已经结束了，但是关于实
习，其实有很多的话想说，毕竟去了这么长的时间，参与了
不少的活动。

刚进公司实习的人，很多时候都是激情有余而心智不足的，
这个我当时也是很有体会的，第一天去的时候很凄惨，没有
人告诉你去哪儿吃饭，不知道在那坐车出去，其实随着慢慢
熟悉工作环境和工作中经常接触的人会一点一点的变好。但
是另外一点，就是在工作中和其他人的交流，有时候刚从学
校出来再加上心态挺高会经常出现一些不当的表现，这个时
候需要的.就是要有一个低的心态，别说是实习生了，新员工
刚去的时候也是从基层做起，一点一点赢得信任和重用的。

刚去的时候谁都会有属于自己的那份工作，这个时候就要求
你要做好自己的本职工作，如果连小事都做不好，一个新人，
别人怎么去相信你？积极是公司比较看重的，有些时候甚至
你做不了有些事情，别人也会去花时间去教你，但前提是你
得表现出你的积极和上进来，不要只是满足于自己的那份工
作，或者只想混份实习证明。

刚去一个新的环境，从未接触过的东西，需要你有很强的适
应性，有时候公司招你去需要的就是你做出来的结果，刚开
始不会看重一个过程，老板不会花那么多的时间去观察你的
细节什么的，一个连结果都不会呈现的人观察细节有用吗？
一个极强的适应能力尤其重要，适应新的环境，融入进去，
产生一个即战力。学习能力也是我认为比较重要的。很多东
西有人会去告诉你，但是更多的东西是需要自己去学习去领
悟的，这个时候需要你做的就是敞开你的口袋，拼命的往里
装，然后自己转化成你自己的东西，不懂的地方一定要问，
千万不要不懂装懂或者不闻不问，如果这样，后果会很严重。


