
幼儿园食堂食品安全自查自纠报告(优
质5篇)

随着个人素质的提升，报告使用的频率越来越高，我们在写
报告的时候要注意逻辑的合理性。写报告的时候需要注意什
么呢？有哪些格式需要注意呢？下面是小编带来的优秀报告
范文，希望大家能够喜欢!

幼儿园食堂食品安全自查自纠报告篇一

我园按照普陀区关于迅速开展学校食堂食品安全整治的紧急
通知精神，对园内的食品卫生情况进行了自查，现将自查情
况进行报告。

我园有幼儿食堂一个，在园用餐幼儿共180人，教职工26人，
营养员两人均获得相应证书，食品采购由普陀区教育配送中
心统一配送。食品加工场地占地80平方米，幼儿用餐在专用
教室进行。

我园在食品卫生工作方面做到了：

一、学习食品卫生工作方面的法律法规，强化食品卫生安全
意识，让每个教职工都意识到食品卫生安全的重要性，做到
防患于未然。

二、在日常教育教学工作中给幼儿灌输食品卫生常识，培养
幼儿良好的卫生习惯。

三、建立健全有关食品卫生方面的规章制度，从食品加工到
幼儿用餐等方面都做到了有章可循。

四、证件齐全有效，幼儿食堂有《餐饮服务许可证》，两名
从业人员有《健康证》。



五、食品采购严把进入关，能定点采购的食品全部定点采
购(由普陀区配送中心配送)，不能定点采购的食品在购买时
都进行严格细致的检查，并问明出处。

进货和每天的领料有专人进行登记。不购变质食物和野生菌、
四季豆等有中毒可能性的食物给幼儿食用。

六、食品储存和餐具消毒工具、食品加工工具齐全，餐具做
到餐餐消毒，餐具用蒸汽消毒法进行消毒，水煮沸冒气后再
蒸30分钟。教室和厨房地面每天定时进行清洗消毒，食品加
工工具即用即洗。

七、厨房卫生每日定时打扫和随时保持干净。

八、生熟食品分类存放，不留隔餐剩食，每日食品留样250克，
留样48小时。未加工熟的食物不给幼儿食用。

九、灭四害工作随时发现随时进行。

十、我园还有专用的食品库房，有专用菜类的细加工操作间。

在食堂自查过程中我们也发现了一些问题：

一、食堂纱窗有一个小洞，我们及时进行了修补。

二、在食监所检查时发现食堂二次更衣间的紫外线灯的紫外
线指数较低，我们也及时进行了更换。

我们会严格按照相关文件规定，及时上报食物中毒信息。发
生食物中毒事件时，要按照职责和有关规定，与相关部门密
切配合，做好应急处置工作。在自查过程中发现的问题我园
也会不断改进，在卫生部门的指导下，相信我园今后在食品
安全卫生工作方面会越来越做得好。



幼儿园食堂食品安全自查自纠报告篇二

xx年9月12日，醴陵市食安办、食品药品监督管理局、市卫生
局、市工商管理局、市教育局等单位来我园就安全卫生进行
了例行综合督查。并对我园安全卫生方面提出了一些意见，
我园及时采取了整改措施，召开了安全卫生工作会议并迅速
落实各项细节，制订并完善了各项制度。现将整改情况汇报
如下：

一、接到整改通知后，我园即召开幼儿园老师集体会议，要
求教师提高安全责任意识，加强安全卫生常识教育。

二、对卫生工作、消防工作及幼儿食品安全等方面的排查和
整改

1、在卫生工作方面，我园将幼儿园的厕所进行了全面改进，
使小朋友上厕所方便且卫生，厨房和卫生间的距离按检查部
门的要求整改完毕，并保证厨房的干净整洁卫生，让幼儿吃
上放心的食品。

2、在消防安全工作方面，园里面按要求增加了符合要求的灭
火器，并教育教师在安全工作上要防患于未然，一定保证幼
儿的安全。

3、食品的留样更加规范，保持每天及时记录，并有专门责任
人管理。

幼儿园食堂食品安全自查自纠报告篇三

我们眼下的社会，报告不再是罕见的东西，写报告的时候要
注意内容的完整。那么你真正懂得怎么写好报告吗？以下是
小编帮大家整理的幼儿园食堂食品安全自查报告，仅供参考，
欢迎大家阅读。



根据xx市食品药品监督管理局，xx市教育委员会“关于迅速开
展学校食堂食品安全整治的紧急通知”和xx区教育局的要求，
为了确保学校师生的食品卫生安全，我园开展了食堂食品卫
生安全自查。

我园是一所公办幼儿园，现有学生xx人，教职工xx人，食堂
有储储藏室、餐厅、备餐间、操作间、清洗区、更衣室等，
其建筑面积165平方米。

为了加强学校食堂管理，学校组成了由xx园长为第一责任
人，xx副园长为分管及总务主任和卫生老师共同负责的食堂卫
生安全领导小组，加强了平时对食堂卫生的监管和检查力度，
确保食堂卫生安全工作做到位。

我园的设施设备布局合理，有独立的食品原料存放点，食品
加工操作间，食品发放及用餐场所，通过上学期的校安工程
的修缮，食堂各个操作间的布置基本达到规定的标准，墙面、
地面均使用符合规定的材料建造，达到防火、防潮，可清洗
的要求，配备足够的照明、通风、排烟装置和有效的防蝇、
防尘、防鼠、污水排放和基本符合卫生要求的存放废弃物品
的设施和设备。配有专用冷藏、洗涤、消毒设施。

我园食堂内外环境比较整洁，卫生情况良好。多年来学校领
导、食堂负责人都把食堂的清洁卫生当成最重要的一项工作
来抓。

一是对环境、餐具的卫生有明确要求，实行卫生包干，专人
负责，做到餐厅环境清洁整齐，所有餐具清洁消毒。

二是严格按照卫生法的要求，不采购、不加工、不发放变质
食物。

三是定期与不定期检查相结合，由总务处和卫生室每天定期
检查，校长室进行不定期抽查，对于不足之处限期改正。四



是严格按照学校的食堂卫生管理制度执行各项工作，由食堂
管理员监督执行，确保食品的卫生安全，杜绝各项有损教师、
学生的事件发生。

1、食品采购工作。严格按照采购要求，由总支统一配送师生
的各种食品及原材料、调味料，同时严格把关质量，对于每
天送来的'物品进行检查，做好验收、验发记录，同时在食品
加工好以后做好每天的样本留存。

2、储存加工工作。对于食品的储存我们要求分类、分架、隔
墙、离地存放，做到及时处理变质或超过保质期的食品或调
料。用于原料和食品的刀、墩、板、桶、盆、筐、抹布以及
其它工具做到定位存放。炊事用具摆放整齐有序，每天消毒。

1、我园食堂工作人员每年进行健康检查，全部持健康证上岗，
同时经常参加卫生防疫培训，掌握了有关食品卫生的基本要
求。

2、食堂工作人员严格按照“三白”要求进入工作地点，期间
有外出也能做好个人卫生消毒工作。

3、食堂工作人员有良好的卫生习惯，形成了明确的卫生保洁
责任区，分工明确，能将学校的食堂卫生工作按要求做好每
天的清洁消毒工作。

1、建立健全了食堂的各项制度，组成以校长为首的领导小组，
加强了检查与监督。

2、能主动接受卫生行政部门的监督与检查，发现问题及时整
改。

3、建立了突发事件的应急预案和上报流程，进一步完善了处
理机制。



幼儿园食堂食品安全自查自纠报告篇四

为加强幼儿园管理，提高安全卫生意识，营造良好的、和谐
的园环境。我园长期以来把安全卫生工作放在第一位，抓平
时，重细节。根据上级指示精神，我幼儿园对食堂食品安全
工作展开了全面、认真的自检自查，现将自检自查情况报告
如下：

一、重视食堂食品安全工作

本学期初，明确职责和具体分工，新增了蒸饭器、热风循环
消毒柜，成立以园长为首的食堂安全工作领导小组，针对各
项具体安全工作制定计划明确责任。要求幼儿园后勤人员提
高食堂卫生工作意识，增强食堂卫生常识，切实认识到学生
安全卫生工作的重要性，保证把孩子教育好，管理好，保护
好，让家长放心地将孩子交到我们的手中。

二、确保食堂从业人员持证上岗。

三、健全卫生、食品管理制度，做到责任到人。

建立健全的卫生管理制度及责任追究制度，责任到人，搞好
食品卫生宣传，由教师对食堂工作人员做评优，做到奖惩分
明。

四、把好四个关，杜绝食物中毒事故的发生：

(1)、把好采购、加工关：采购做好验收工作，加工做到烧熟
煮透，做好48小时食品留样工作。

(2)、把好消毒关。所有的餐具、用具都用严格消毒。

(3)、把好个人卫生关。做到身体不适的职工不能进入食堂工
作，从业人员必须取得健康证及经过食品卫生培训合格才能



上岗。

(4)、杜绝非工作人员进入厨房关，保证放毒现象发生。

五、实行量化分级管理制度，坚持按量化分级管理的标准规
范化管理幼儿园食堂。

六、存在问题

食堂墙面墙群没有到顶，有待解决。

总之，我们一定在今后的工作中再接再励，把食堂食品安全
工作做得更好。

幼儿园食堂食品安全自查自纠报告篇五

我园是一所乡镇幼儿园于20xx年9月正式启用，现有幼儿食堂
一个，在园用餐幼儿共335余人，专职食堂员工4人。 20xx年8
月，为创建xx市优质幼儿园，我园对食堂进行了大力的整顿
和修整，重新对流程布局进行了修改，修改后做到了生进熟
出、人流物流完全分开，按照规定规范了各类食堂功能操作
间。幼儿用餐在各班教室进行。

我园在食品卫生工作方面做到了：

一、学习食品卫生工作方面的法律法规，强化食品卫生安全
意识，让每个教职工都意识到食品卫生安全的重要性，做到
防患于未然。

二、按照食品监督部门的要求设置了加工间、烹饪间、配餐
间、消毒间、仓库、更衣室。装有沙门纱窗，有防蝇防鼠设
施，有消毒柜和蒸汽消毒煮沸消毒等物理消毒设施。盛食品
的容器一律加盖，食品与物品的仓库分开，厨房、库房禁止
闲人进入。



三、在日常教育教学工作中给幼儿灌输食品卫生常识，培养
幼儿良好的卫生习惯。

四、建立健全有关食品卫生方面的规章制度，从食品加工到
幼儿用餐等方面都做到了有章可循。

五、证件齐全有效，幼儿食堂有《餐饮服务许可证》，从业
人员有《健康证》，《食品安全管理员证书》。

六、食品采购严把进入关，所有的菜品和调味品一律由和教
育局签订食品安全协议的供货商宏盛单位提供，每天都有相
应证件及检疫证明，不购变质食物和野生菌、四季豆等有中
毒可能性的食物给幼儿食用。

七、食品储存和餐具消毒工具、食品加工工具齐全，餐具做
到餐餐消毒，教室和厨房地面每天定时进行消毒液清洗消毒，
食品加工工具即用即洗。

八、厨房卫生每日定时打扫和随时保持干净双重目标同时进
行。

九、生熟食品分类存放，隔餐剩食不给幼儿食用，未加工熟
的食物不给幼儿食用。

十、对幼儿园进行灭鼠除蟑，清除各种寄生虫，防止各类传
染病的发生。

办园4年以来，我园在卫生部门和教育管理部门的领导和督导
下，严格循规加工幼儿食物和指导幼儿正确食用食物，严把
餐、饮具和食物加工场地与幼儿用餐场地的消毒关，没有出
现幼儿食物中毒和园内传染病流行的事件过，这是我园应保
持的。限于场所条件限制，我园目前食品从食堂到班上的运
输过程还存在安全隐患，一些食品加工具还需不断添置，这
些问题我园正在不断改进中，在卫生部门的指导下，相信我



园今后在食品安全卫生工作方面会越来越做得好。


