
美食调查报告(通用5篇)
报告材料主要是向上级汇报工作,其表达方式以叙述、说明为
主,在语言运用上要突出陈述性,把事情交代清楚,充分显示内
容的真实和材料的客观。那么报告应该怎么制定才合适呢？
下面我给大家整理了一些优秀的报告范文，希望能够帮助到
大家，我们一起来看一看吧。

美食调查报告篇一

在我们的日常生活中，美食是无处不在的。人们对于食物的
热爱和追求，使得美食已经成为一种文化和生活方式。为了
深入探究美食文化，我们进行了一次美食调查，并在此文中
分享我们的心得和体会。

第二段：调查的过程

我们选择了不同的地点和场合进行调查：市场、街头、商场
和餐厅。我们有规划地列出了问题，向随机的人们进行调查，
探究他们的美食习惯、偏好和评价。此外，我们还在餐厅品
尝了不同的美食，对于口味、材料、口感和服务进行了分析
和比较。

第三段：调查结果的分析

通过调查，我们发现很多人都选择自己熟悉的美食，对于新
鲜和创新的美味缺乏足够的勇气和热爱。此外，很多人并不
重视健康和营养，过于关注口感和价格，导致食物选择受限。
另外，我们也发现了一些美食从业者在竞争中采用降低成本、
投机取巧、缩减质量等手段，忽视了美食文化的本质，到了
一定程度上影响了消费者的健康和幸福。

第四段：心得和启示



通过此次调查，我们对美食文化有了更深一层的了解。首先，
美食不仅仅是物质的享受，更是心灵的满足和文化的交流。
其次，美食应该是健康、安全和优质的，不应该以牺牲消费
者权益和健康为代价。最后，能够创新、改良并继承传统美
食的从业者和爱好者，需要得到社会的认可和支持。

第五段：结语

美食包含了非常多的内容，调查只是我们探究美食文化的开
始。每个人对于美食有不同的理解和需求，但相信在健康、
幸福和信任的基础上，美食文化会变得更加多彩、风靡并且
可持续。

美食调查报告篇二

1． 课题题目：xx南宁·东南亚国际旅游美食节项目调查。

2． 课题组成员：04信息传播与策划2班。

3． 简要背景说明：南宁东南亚国际旅游美食节已经举办了7
届，在很大程度刺激了消费，为“食、注行、游、购、娱”
等相关行业创造了不少宝贵商机，旅游美食节活动的经济聚
集效应和带动作用如何？为此，我们进行了本次针对性的调
查。

4． 课题的目的和意义：中国-东盟博览会永久落户南宁，广
西也一跃成为中国与东盟旅游合作的桥头堡，给广西带来了
巨大的商机，通过调查，发现更大的潜在的商机、找出南
宁·东南亚国际旅游美食节的优势和不足，做大做强南
宁·东南亚国际旅游美食节，使成为旅游美食节的名牌子，
使美食、文化、经济三点更好的结合发展。

5． 活动计划：



1）任务分工：

实施调查：全体成员 记录：黄宁

2）活动步骤（分六个阶段完成）

阶段一（一周）：前期准备

阶段二（三天）：调查报告计划书、调查问卷设计

阶段三（三天）：实施调查

阶段四（三天）：资料收集

阶段五（一周）：成果汇总

阶段六（一周）：攥写调查报告

3）活动所需条件：

调查者与被调查者的配合

资料：上网查找等

预期的成果：调查报告

表达形式：文字，图表，数据，图片等

6、调查问题设置： 组展者会展现场管理与控制； 参展商参
展情况； 消费者（市民）反映。

美食调查报告篇三

美食一直是人们关心的话题，因为它直接关系到人类的生存
和生活质量。美食的品种多种多样，类型繁多，所以人们在



探索、了解和品尝美食上花费了大量时间和精力。近来，我
与同学们一起做了一项调查研究，以探究人们对美食的需求
和偏好，本文将结合笔者个人体验，围绕美食调查报告的心
得体会来展开话题。

第二段：主题叙述

我们在进行调查时，参考了世界各大美食文化，并将调查结
果分门别类，综合分析了调查数据，以达到更清晰的结论。
首先，我们比较关注的是美食类型的偏好。我们发现，当地
特色美食、中式烹饪以及西式甜品比较受欢迎，而快餐、机
场食物等则相对不受欢迎。

第三段：个人体验

在整个调查过程中，我自己也收获颇丰。我发现，随着年龄
的增长，我的口味开始成熟，对于高质量的餐饮和食材更加
有要求。同时，我也越来越注重餐厅的环境和服务，除了美
食本身，就餐体验也非常重要。在选择餐厅时，我更加倾向
于去那些干净舒适、服务好的餐厅，而不是仅仅为了填饱肚
子。

第四段：对未来美食趋势的猜测

调查结果和我的个人体验，让我对未来美食的趋势有了一些
猜测。首先，人们不只是对美食本身有要求，也对就餐环境
和服务有更高的追求。其次，人们对本地特色美食，包括中
餐、西餐和甜品等特别热爱。这一趋势将推动地方美食文化
的发展，同时也会使生产和销售高品质、本地化的食品成为
未来的主流趋势。

第五段：总结

美食调查报告的做法为我们提供了更深层次的思考，揭示了



人们对不同美食类型和餐饮体验的需求。我也从中受益匪浅，
笃定了对于高品质美食、挑剔有素的餐饮体验的追求。通过
这次调查我们更能理解消费者对于美食和就餐体验的期望，
也能为未来美食产业的发展提供有价值的参考。

美食调查报告篇四

近年来，中国美食文化发展水平不断提高，美食调查也成为
了社会热点话题。为了了解中国美食现状及发展趋势，我进
行了一次美食调查，并在此记述了我的心得体会。

第一段：调查背景和目的

本次美食调查的背景是我对中国美食文化的兴趣，目的是了
解现在人们对美食的认知和需求，以及美食文化的发展趋势。

第二段：调查方法和结果

为了掌握更全面、真实的情况，我采用了问卷调查和实地走
访相结合的方法。在问卷调查中，我询问了100位年龄
在18-60岁之间、不同职业的市民，调查结果显示，大多数人
在选择美食时重视食材、口味、卫生等因素。在实地走访中，
我前往了成都、北京、上海等国内大城市，参观了一些著名
的美食街和餐厅。在这些地方，我看到了各种各样的餐饮食
品，包括传统的川菜、京味小吃，也有新兴的日韩料理、西
餐等。

第三段：对调查结果的分析

通过调查结果和实地走访中的观察，我得出了一些结论。首
先是人们对美食的需求日益多样化，不再满足于传统的中餐
文化；其次是“口味重”和“卫生安全”是当下人们在选择
美食时最为看重的因素。此外，快捷的烹饪方式、新颖的搭
配和健康的食材也受到了越来越多人的青睐。



第四段：心得体会

这次美食调查让我感悟颇多。我认为传统美食文化应该得到
更好的保护和传承，而同时也需要顺应时代的潮流，创意独
特的美食文化也应该得到更多的关注和发展。在面对广泛的
食品选择时，我们应该更加注重食用安全和卫生，坚持健康
的食品选择行为，才能更好地享受美食。

第五段：总结

美食调查是一次富有收获的体验，它不仅让我们了解了当下
美食文化的诸多特点，也给我们提供了更多思考的方向。在
未来的探索中，我们应该更加积极地尝试、探究、研发美食，
以更加优良、健康的食品为人们的饮食生活带来更多的幸福
感。

美食调查报告篇五

相传，乾隆年间，一张姓店集镇上开了一家红汤面馆。一天
店主在去买作料的路上看到一女，由于给老父买的钱被偷，
张店主就把身上的钱都给了她。

主在枫桥下午，张位中年妇正在伤心，晚上回店

后才想起第二天煮面没有作料，郁闷之下边喝酒浇愁边吊高
汤烧浇头，昏沉中误将喝剩的残酒倒入锅中。第二天早上起
来，才发现未加酱油等调料的白焖肉居然喷香扑鼻，自此开
始主营白汤面。有一年，乾隆下南恰逢夏天，在游完寒山寺
后路过枫桥，循香味进店吃面，吃后连连称好，并赐名[枫镇
白汤大肉面"，此后300年来，枫镇大面名闻遐迩，为世人熟
知。

制作方法:



食材:细生面少许，肉骨、鳝骨、酒酿、猪肋条肉、花椒、茴
香、葱姜、料酒、盐

1、将鳝骨装入纱布袋中和肉骨一起放入锅内熬汤待用。

2、猪肋条肉加花椒、茴香、葱姜、料酒、盐小火焖煮4小时，
捞出焖肉待用。

产品特点:面软肉酥，汤清味鲜。

年)，因为误伤人命，他带了老母逃命，当时正逢寒食节，又
无处可以乞讨，几天没有进食了。他的老母饿得晕了过去，
张士诚见就要被饿死而泣不成声。一位老伯见张士诚很孝顺
母子十分可怜，用家中仅有的几个酒糟做了饼给了他，张士
诚的娘终于得救了。

又被朱元璋活捉，在押往应天府的路上自尽。当时没有人再
敢叫那饼为[救娘饼"，可是苏州人对张士诚还是很有感情，
悄悄把[救娘饼"改叫[酒酿饼"。至今苏州人春天还有吃[酒酿饼
[的习俗。

制作方法:

1、先将酒酿、糖、温水混合，再倒入面粉中拌匀，慢慢淋入
温水，揉成光滑的面团，盖上湿布放在温暖处，使其发
酵(约4小时)。

2、见其膨胀成双倍大时，搓揉成长条状，再分10等份小块，
每块包入豆沙少许，先搓圆再按扁。

3、平底锅烧热，用纸巾抹少许油，再放下酒酿饼小火烘烤，
约15分钟，见两面金黄时即取出。

产品特点:甜肥软韧，油润晶莹，泽鲜艳，滋味分明。



苏式月饼是我国的传统食品，更受到浙沪地区的喜爱。苏式
月饼用小麦粉、饴糖、食用植物油或猪油、水等制皮，小麦
粉、食用植物油或猪油制酥，经制酥皮、包馅、成型、焙烤
工艺加工而成。

制作方法:

1、容器里放入150克面粉

2、加入25克白糖，加入50克猪油，加入60克水

3、把面和成较光滑的面团后醒面20分钟，并分成等量的8个
小剂子。

4、容器里放入120克面粉，加入60克猪油，和成团

5、把面团醒20分钟后分成等量的8个小剂子

6、再将猪肉剁成馅，加入榨菜，并剁碎搅匀

7、把剁好的肉馅放入碗里，加入葱花，再放入适量的生抽，
老抽，麻

油，料酒，适量的黑胡椒，鸡蛋清(半个鸡蛋的蛋清就可)半
勺白糖

8、把他们充分搅拌均匀

9、把一个水油面剂子擀成圆形后包入一个油心小剂子，收紧

10、把面团放在作台上，收口朝上

11、把面团擀开，从下往上卷起，卷起后的褶皱要朝上

12、再次把卷起的面团擀开



13、再次卷起，拇指用力在卷起面团的中间摁下

14、将面

间折，把拢，整出

团两段往中面段两端捏一个圆面团褶皱的一端用擀面杖擀形，
放入榨馅后收口，收

15、把有

要朝上，开成圆菜鲜肉

16、包好

口朝下，稍微摁一下

产品特点:皮层酥松，泽美观，馅料肥而不腻，口感松酥

上锅烹制:先用急火，等汤水沸腾后将表层泡沫撇除，再改用
文火

炖烧。(你会看到他们煮羊肉都用一种颜很深的木桶。这可是
羊肉味道正宗不正宗的关键所在，把买回来的新鲜羊肉放到
一个大木桶里熬上2个小时至肉质酥烂。桶是杉木桶，咱们没
木桶就算了。)

位置:另外，在烹制过程中还要注意不同羊肉放置的位置。最
下面

放羊肉，上面是羊肚，而最上面则是鲜美的羊肝。急火烧沸
后，便可将羊肝捞出，浸泡在淡盐水中，这样做出来的羊肝
才不会变变味。

秘籍:总结下来就是藏书羊肉味鲜可口，是有秘籍的。首先选



羊以

二岁龄羊为优，肉不老不嫩；然以百年木桶蒸煮一个半小时，
火候讲究，煮出来的肉不硬也不烂，最后适时加入适量的特
制调料。

产品特点:白烧汤乳白，香气浓郁，肉酥而不烂，口感鲜而不

腻，常食不厌。

活动记录1

同得兴

20xx年8月15日星期五有小雨

今天一大早，我们便驱车前往曾经被[舌尖上的"采访过的苏
州同得兴，只为这一碗枫镇白汤大面。

这碗面据说是苏州[最难做、最精细、最鲜美"的面，今日一
见，果然名不虚传:澄清的汤汁加上碧绿的细葱，一块肥美白
嫩的焖肉盖在细细的面上，还未下箸就已经垂涎欲滴了。

我们一帮[吃货"急急忙忙地伸筷子，却未曾想到它的口感比
它的外表还要美味。细面极细却有韧，焖肉虽肥但异常鲜美。

活动记录2

采芝斋&黄天源糕团普

20xx年8月15日星期五有小雨

我们本次研究学习的课题是[苏式美食"，我们分了早餐、

糕点及午餐。我主要负责记录我们在糕点铺的活动和行程。



8:43分，我们抵达了位于观前街上的[叶受和"糕点铺。这是
一家百年老店，店里有许多顾客。也正因为如此，里面的店
员没有顾得上参与我们的采访。

但这并没有影响我们的心情。8:57分，我们进入了叶受和隔
壁的[采芝斋"。这同样是一家百年老店，里面有很多顾客，
店员也忙得不可开交。我们只得悻悻地离开。

正当我们沮丧的时候，抬头发现对面还有一家[黄天源"糕点
店。发现这三家百年老店竟然距离如此的近后，我们都很惊
讶。因为前两次都没有采访到，所以我们进入了这家糕点店。
店内人也很多，我们抓住时机向一位空闲的店员进行了采访。
店员很热情地解答了我们的问题，还向我们推荐了许多店里
好吃的东西。我们感谢了店员的好意，然后离开了这家店。

总结一下，这次活动我们收获其实还蛮大的。我们懂得了团
队合作以及分工完成所有的工作。虽然在活动中碰到了些许
的困难，但是我们仍然成功地完成了此行的任务。

附录1:

a、中小学生

b、青年人

c、中年人

d、老年人

采芝斋分析:黄天源的口味深受男女老幼喜爱，似乎比较大众
化。

黄天源分析:看来采芝斋的顾客是中老年居多，他们的产品口
味比较符合现代老年人的口味。



2、本店食品制作工艺

a、大部分是机器制作

b、大部分是手工制作

c、全部是手工制作

采芝斋分析:看来采芝斋受中老年人青睐的主要因素很有可能
是纯手工制作。作为一家百年老店，纯手工制作应该是最好
的招牌了吧!黄天源分析:黄天源虽然也是一家百年老店，但
是并不是纯手工制作的，也许这样的产品更让现代人喜欢把!

3、本店来客大多集中在

a、早晨6点到9点

b、中午10点到16点

c、晚上17点到20点

采芝斋分析:看来采芝斋确实非常受人欢迎。黄天源分析:看
来黄天源的营业高峰期在中午。

4、本店的特产品是

采芝斋分析:根据店员的回答，我们可以看出，采芝斋的特产
品是糖类。

黄天源分析:苏式糕点是苏州的一大特，黄天源能够做好这一
糕点，可真是不简单啊!

5、顾客较青睐的食品是



采芝斋分析:看来采芝斋的糖类真是做的不错呢!黄天源分析:
黄天源的苏轼糕点也是名副其实地好吃呢!

活动记录3

松鹤楼

20xx年8月15日星期五有小雨

我们来到松鹤楼的二楼，服务员给我们递上菜单。只是一看
就吓了我们一大跳--上面的菜真的很贵!我们传递着菜单，谁
都不敢点菜。导游姐姐倒是爽快，直接点了苏州的名菜--松
鼠桂鱼。我们又各自掂量了钱包，不敢点太贵的，最后点了
蟹粉豆腐、虾仁和莼菜银鱼羹。

首先上了蟹粉豆腐。汤汁浇在细嫩的豆腐上，形成了完美的
组合。豆腐无味，汤汁鲜美，轻轻一抿，豆腐就融化在口中，
只留下满口的蟹黄余味。

却不只是清淡本身没有味道，里，却平白无人遐想起南南的
水。

第三道菜是虾仁。虾仁嫩嫩的，仿佛未经着装的素雅

女子；但一旦沾上了醋，就有了难以言说的滋味。

金黄，浇上番茄酱调和成的汤汁，像是中西方文化的碰撞，
继而融合。

至此，我们算是结束了今天的[美食之旅[了。虽然很累但是
大有收获。真好!

附录2:



您好，我们是苏州市的初一学生。我们打算调查一下美食，
花费了您的一点时间!所以想了解一下您对苏州美食的看法，
非常抱歉!

1、请问您是苏州本地人吗?( ) a、是b、不是

分析:从表格中可得知，来苏州百年老店用餐的大多数是苏州
人，只有少数人是外地人。

2、请问您喜欢苏州的一些风味小吃吗?( ) a、不喜欢b、还可
以c、喜欢d、热爱

分析:从表格中可得知，大多数人都很喜欢苏州的风味小吃，
但也有1人不太喜欢，可能是他不太习惯苏州小吃的口味，不
过总的来说大家还是非常青睐苏州小吃的。

分析:从表格中可知，小馄饨是最受大众喜爱的，大家可能比
较喜欢它的皮薄与味美汤鲜，枫镇大面和绿豆糕也广受好评。

分析:从表格中可得知，超过一半的人都会做小馄饨，可能是
因为它的做法简单，口感又好。另外，还有1人会做苏州绿豆
糕，4人会做太湖大闸蟹，1人会做太湖莼菜汤，1人会做酒酿
饼，其余6人可能不太会做以上美食，建议大家既要品尝美食，
也可适当学做一些美食。

5、你觉得苏州美食可口在哪里?

味道纯正，甜而不腻，爽口至极，口感密道，甜糯滑润，清
淡可口，精致小巧。

分析:大家都很喜欢苏州美食，认为它香味俱全，我们建议没
有尝过苏州美食的人可以尝试一下。

采访记录1



同得兴面馆

郭楚晗(以下简称郭):您好，我们是苏州市的初一学生，正在
调查苏州的百年老店，和它们的美食，请问能花费您一些时
间，接受我们的采访吗。

答:好的。

郭:请问你们店是什么时候开?

答:是07年开的。

郭:那当你第一次来到这家店的时候，对它印象如何呢?

答:生意好、环境也好。郭:顾客经常会点的是什么?答:枫镇
大肉面。

郭:你们店里的特菜是什么?

答:按时令会推出不同的菜。

郭:你觉得店开在这个地段对你们店有什么影响吗?

答:店主曾说过，就是停车不便。郭:谢谢您接受我们的采访，
再见!答:再见。

采访记录2

黄天源糕团铺

郭:你们店开了大概有多久了?

答:100多年

郭:你们大概一天的营业额有多少啊?



答:大概十几万吧

郭:你们店的特产品是什么?

答:苏式糕点

郭:你们店特产品的口味大多都偏咸还是甜?

答:偏甜

郭:你看你们家店对面开了叶受和，还有采芝斋，这会不会影
响你们

店的生意?

答:不会影响生意，大家各卖各的，顾客也会自行挑选。

郭:谢谢阿姨，再见!


