
烙饼问题总结(精选6篇)
总结是在一段时间内对学习和工作生活等表现加以总结和概
括的一种书面材料，它可以促使我们思考，我想我们需要写
一份总结了吧。相信许多人会觉得总结很难写？下面是小编
为大家带来的总结书优秀范文，希望大家可以喜欢。

烙饼问题总结篇一

寒假的一天，我正享受着可以睡大觉的假期，却被爸爸叫醒
了。“拉拉，快起床给我做顿早餐！”一听到这里，虽然我
不太愿意告别温暖的被窝，但是马上来了兴趣，迅速穿好衣
服奔向厨房。

我看看冰箱和电饭锅，发现没有饭也没什么菜，又嫌年糕汤
烧起来太麻烦，一时想不出什么好主意。不过这可难不倒我
这个大神厨章筱妤，因为我看到了橱子里有一袋糯米粉，所
以打算做一种我最爱的早点——糯米饼！我想：既然是煎锅
里炸的，那么就要有油和煎锅。油好办，就在下面的橱子里
头，可煎锅一直放在窗外不锈钢架上，以我的身高来看是绝
对够不到的。于是，我使出了我的绝世神功。我先把两手按
在大理石桌板上，然后用力一撑，我的身体就离地了。接下
来简单——我把一只脚跨上桌板，再跨另一只。没多少时间，
我就轻而易举地拿到了不锈钢架上的煎锅。

拿到了煎锅，下面的事儿就更好办了，一眨眼，我就已经在
桌上摆好了材料。水、一袋糯米粉、一把煎锅、一壶油、一
把铁铲和一碗白砂糖，缺一不可。我先把热水倒到了一个大
碗里，又倒进了一小部分糯米粉，用筷子拌匀。大约估计了
一下，发现面糊不够，就又倒了点水和粉拌了拌。打开煤气
灶，点起灶台，我把锅架了上去烧热，倒上油。

虽然有心理准备，但我还是胆战心惊的，因为我总是看见菜



倒进锅里时，滋啦滋啦的油便爆了起来，溅到手上。我用调
羹舀了一勺，小心翼翼地放下去，生怕溅起来，烫着手。不
过担心是多余的，油并没有溅起来，只是响了几声而已。于
是，我便放心地烙起饼来，一个又一个，手中的小铲子翻来
翻去，忙个不停。我正欣赏着自己的杰作呢，噗噗几声，锅
里的那个饼突然迅速膨胀起来，撑破了它的外衣，又马上缩
了点回去，我也不管它，利索地做完了早餐。

我把糯米饼和一碗白砂糖端了出去，喊爸爸来吃饭，爸爸看
了，连连夸赞。我心里满是自豪感，这真是一个美好的上午！

烙饼问题总结篇二

1、本来准备点外卖的，我还是自己做吧。炸点薄脆，摊煎饼
果子吃。

2、冰箱里自己做的泡菜刚好已经微酸，拿来做泡菜饼，加了
个鸡蛋切了点葱末，十几分钟就搞定，方便快捷！

3、播种爱心希望，成就未来梦想。

4、打卡第一次做饼，好像还是甜的好吃。冲了刚子做的挂耳
加点奶粉，完美！

5、当孤单成为习惯，也不再奢求有人陪伴。

6、地力之生物有大数，人力之成物有大限，取之有度，用之
有节，则常足；取之无度，用之无节，则常不足。

7、第一次尝试做饼，很成功哦我这看一次就学会的本领还是
很棒的嘛。

8、第一次尝试做饼和包子，这样子，算好看的了吧。



9、第一次做饼，出乎意料太成功了吧我可真是个平淡无奇的
做饭小天才。

10、第一次做饼，卖相难看了一点。但味道还不错，用的盐
菜培根葱做馅料。

11、第一次做饼何炅牌方便面饼卖相有点难看，可好吃呐。

12、第一次做煎饼果子，竟然成功了，脆脆的，烤猪蹄也不
错。

13、歌名对联上联知心爱人，天长地久。下联亲密爱人，难
舍难分。横批一生何求。

14、谷雨时节雨水丰，雨落屋檐响叮咚。静坐家中思绪浓，
心头牵挂如雨重。望断天涯路难通，情到深处泪双流。愿你
谷雨体安康，事事如意心意同！

15、纪念自己第一次做饼。虽然卖相不好看，但是外焦里嫩
很好吃。

16、假装不去在乎，却越想越在乎。

17、煎饼果子+豆浆。炸的小油条不想吃了，今天烤了烤，脆
脆的，夹在煎饼里，做煎饼果子吃。煎饼我是白面加玉米面
做的，煎饼里抹的酱我是用黄豆酱、烧烤酱、黑胡椒汁、酱
豆腐调制的，好像我家有的酱能加在一起都加了。尽管饼摊
的不是很薄，但味道不错，儿子吃了两大张。黄豆小米糊和
煎饼果子也是绝配。

18、煎饼要自己做才是热乎的芒果西米露要自己做才是大碗
的。

19、减肥期间嘴馋煎饼，只能自己做了。玉米面的好吃不胖。



20、今天饿了一天，早上起来吃了碗粉，黄昏时饿的不行。
刷了很久很久的手机买吃的。自己做了煎饼垫了垫肚子。

21、今天我在做饼，有点糊了，但是我还不能确定中间是不
是已经熟了。

23、今天自己做了好吃的鸡蛋煎饼！！！非常后悔没有拍照。

24、今天做煎饼！第一次做感觉还不错，总结经验，下次能
做更完美！

25、老师就像我妈妈，安全知识要听她。

26、亮哥第一次做饼子，用筷子擀面，笑喷我了，不过出锅
后觉得还不错的'味道。

27、最近在家里面做蛋糕，做凉皮，做煎饼，现在又开始酸
奶煎饼。活生生的把我们变成了一个美食家。哈哈！

28、披萨做起来，妈妈做饼底，蛋姐负责切材料，第一次用
新机做的披萨味道还是不错的，饼底的材料配方还需要调整
一下哈。

29、人生第一次做饼以后不愁么得吃了自己动手丰衣足食。

30、生命中曾经有过的所有喧嚣，都将用寂寞来偿还。

31、孙悟空三打白骨精的故事告诉我们，女人太善变会被男
人一棒子打死。

32、听从内心的声音，做自己喜欢的事，把自己的热爱做到
极致，成功便会不请自来。

33、我们前几天买了面，我俩都是人生第一次做面食，准备
做饼。



34、我太爱吃煎饼了，今天早上又给自己做了两个，自己做
的好处就是内陷调料都可以放好多，缺点就是随意放太多一
吃就胖。

35、我太厉害了吧第一次和面，第一次做肉饼。早上在b站看
了个做饼的视频，晚上就做出来了，不亏是我。

36、我由衷的感慨，我真是个美食小天才呀！第一次发面、
拌馅，做包子，做饼子，太好吃了。

37、希望明天也可以做鸡蛋煎饼自己做的也太好吃了。

38、想在家做煎饼果子，煎饼第一时间买的，结果沙拉酱到
了、薄脆到了、香肠快吃完了…我的煎饼才刚发货。

39、一本正经的在家工作，背地里她她在学习做煎饼。

40、一大早去新发地买了心心念念的牛肉，回来做煎饼果子
吃，开启美好的一天。

41、愿你余生有我相伴，无论是在风里在雨里还是在无声的
时光里。

42、在家的日子，给孩子们换着花样吃，今天做煎饼果子看
着有食欲没。

43、这么小的孩子会自己做鸡蛋煎饼，我这辈子还没尝试过
从面粉开始制作食物。

44、自己做的饼干和煎饼果子，好吃好吃！

45、自己做的叉烧，配上煎饼，完美。

46、自己做的煎饼果子就是好吃，想夹辣条夹辣条，想夹火



腿夹火腿，好嗨森！

47、自己做的酿豆腐，配上用家里的老豆腐烙的煎饼，算是
豆腐专场了。

烙饼问题总结篇三

这真的是一个超长假期。睡觉前，假期还剩15天，一醒来，
却发现假期又长了很多。我们在家里百无聊赖，吃烦了米饭，
吃腻了馒头，又吃多了面条??但今天，老妈却不知怎么的，
突然来了兴致，对我们说：＂既然别的都吃腻了，今天，我
就来烙饼吧！＂我们都举手赞同。

老妈先查了一下资料，也不知从哪里找的，说是先放面粉，
再加水，揉一揉，就成了一个面团，但是水放多了，老妈就
又放了一些面粉，但是又放多了，便加水??来来回回，直到
面团变得像盆那样大，才调节好。呼，终于可以做下一步了！

根据网上说的，下一步就是擀面了。妈妈先把面撕下来一些，
又在案板上撒上面粉，便拿出擀面杖，使劲擀面。但是，面
团却像个不听话的小孩子，怎么擀都不变薄，怎么擀都不成
形。即使老妈使出全身力气，面团还是那个样子。最后，还
是老爸出马，面团终于乖乖听话了。

终于到最后一步了，我们松了一口气，把擀好的面饼放在电
饼档上，时不时把面饼翻一翻，不一会儿，外酥里嫩的脆皮
饼就＂出锅＂了！虽然有方的，三角的，还有许多多边形的，
但就是没有圆的，但尽管＂卖相＂不好，吃起来，却还是这
么美味！

烙饼问题总结篇四

人的一生中有许多第一次，有的使人欣喜若狂，有的使人厌
恶至极。我们不必去触碰那些会让人厌恶的第一次，我们应



该多去尝试那些有意义的第一次。前不久我就尝试着学做了
一次烙饼。

那天，外婆买来了需要的食材——面粉，萝卜，豆腐，酸菜
和香葱等食材。第一步揉面，外婆先把面粉倒入盆里，再加
入适量的水进行和面，直到揉成一个光滑的面团，然后放在
盆里醒发一小时左右。我在一旁认真地给外婆做着小帮手。

妈妈在帮忙切菜。妈妈把菜切成丁状，放在了锅里，外婆往
里面倒盐和酱油等调料，然后搅拌，接着把弄好的馅料装进
碗里。

接下来就是至关重要的一步了——包饼。外婆把原本一大块
的面团搓成粗细均匀的长条，接着切分成了几个差不多大的
小面团，然后抓了一把生粉放在菜板上，防止面团粘菜板。
我学着外婆的样子在菜板上铺一层粉，拿起一个面团搓圆，
再放在菜板上压平，压成薄薄的圆圆的面皮，接着把面皮放
在手掌心中，勺一勺菜，放在面皮正中央，然后像包包子那
样封口，最后压成饼状即可。

包好的饼就要下锅煎了。最好用平底锅，先在锅内刷一层油，
小火，把饼放入锅中，一面大概煎三四分钟，接着翻面，煎
至两面金黄后加入100毫升左右的水，焖到水干翻面，出锅装
盘就可以了。

我们还煮了稀饭，稀饭配烙饼绝佳。咬一口饼，刚入口是饼
的醇香，嚼一口，又尝到菜的鲜美，因为里面加了酸菜，所
以吞下去后，嘴里还余留着酸味。每次吃着自己做的东西都
会十分满意，总感觉那就是天底下最美味的食物了。

有了第一次就会有第二次第三次，通过多次的练习，我现在
已经能很熟练的做烙饼了。正是生活中这许许多多的第一次，
让我渐渐学会了如何在这个世界上存活下去，我的自立自理
能力越来越强了。



烙饼问题总结篇五

今天，我和外婆要完成一个巨大的“任务”——制作烙饼。

我们买回一袋糯米粉，便开始制作了。首先把糯米粉倒进盆
子里，再一边加水一边揉，外婆在一旁指导我，叫我把米粉
用力揉成一团，弄得我满身都是雪白的米粉，忙得不亦乐乎，
接着，我再把揉成一团的米粉再用力搓，一下前一下后的，
我的手都搓红了，米粉也在一点一点变松变软，在外婆的帮
助下，终于变得又软又松了，富有弹性。我把它又搓成一
根“粗面条”，再分成一段一段。要开始放馅了，我先把分
成一小段的米粉团放在手中以旋转型不停搓1至2分钟后，手
里出现的就是个“小陀锣”把它的底部往下按，出现一
个“碗”状，为什么要成碗形呢？还不是因为碗的容量大嘛！
我把白砂糖撒在“碗”里，再一点一点把碗口合起来，然后
压平，这样烙饼的主体完成了，我们又在烙饼上面放上经绿
果脯、红枣，一个看似重阳糕的烙饼就完成了。

要开始煎饼了，几个烙饼像滑滑梯一样滑下油锅，开始了它
们的“煎滚之游“，刚开始还很平静，过了几分钟，锅里开
始”迪斯科“了，又过了一会，烙饼开始跳舞了，小心帮它
们翻个身，大概5分钟后，一盘香喷喷的煎烙饼诞生了。

我拿起咬上一口，表皮虽有点焦苦味，可里面甜甜的味道和
制作过程的“甜“远远超过了烙饼本身的味道，我吃得满嘴
流油，心里美极了！

烙饼问题总结篇六

重读汪曾祺先生的小说《黄油烙饼》是由于星期天吃了一次
黄油烙饼引发的。女儿的婆婆，我的亲家暑假回海拉尔给我
带回一块黄油，一直没舍得动，星期天女儿、女婿、外孙及
儿子都回来了，晚饭为了省事，煮馄饨，黄油烙饼。我把黄
油在微波炉中化了一下，均匀地摸在面皮上、撒盐、打卷、



揪髻、擀饼。放入高压锅一烙（烙饼我一向用高压锅），两
面焦黄，十数层，层层如纸，黄油的乳香，弥漫了整个房间，
连一向吃饭不省事的外孙也喝了一碗馄饨，吃了两块烙饼。
一家人都说好吃，唯有女儿沉默不语。

说到此时，女儿的眼圈红了，我赶忙转过身去，掩饰我已经
泪流满面。女儿三十六了，初中课外阅读的一篇小说读过之
后能记二十多年，并能记住小说的结尾，不是女儿的记忆好，
而是汪曾祺先生的小说魔力之大，影响之深。汪先生的小说
语言直白，行文流畅，以情取胜，无论他的.《受戒》、《大
淖记事》还是他的《黄油烙饼》只要读者拿起来就一定放不
下，有不读完决不罢休吸引力，他笔下的人物个个有血有肉，
性格鲜明，真正是典型环境中的典型性格。读他的小说会误
以为他是北京人，对北京语言熟悉至深，驾驭纯熟，其实他
是江苏高邮人，他被誉为京派小说家，是抒情的人道主义者，
中国最后一个纯粹文人（注意是最后一个纯粹文人），中国
最后一个士大夫。

在上海从《新民晚报》上读到汪老的《老夫子自道》非常有
趣，幽默，特引用如下，供博友们一读：我自写作，原因无
它：从小到大，数学不佳。 钻研文学，读书很杂。偶写诗文，
幸蒙刊载。 百无一用，乃成作家。弄笔半纪，今已华发。成
就甚少，无可矜夸。有何思想？实近儒家。 人道其里，抒情
其华。有何风格？兼容并纳。 不今不古，文俗则雅。 与世
无争，性情通达。如此而已，实在无啥。

夜深人静我独自重读《黄油烙饼》惭愧至深。犹对一段历史
的问责和鞭笞。

写此短文以表对先生的崇敬之情。


